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S/ BLATTERTEIG, ——
PLATTEN 28 X 52 CM BAGETIER
i g
st
T~y

*‘X ca. 30 Min.

@ auf Backpapier

15-20 Min.
B 190-200°C /-’/

| o

BLATTERTEIG NOWACO

2 PLATTEN + 20% GRATIS
%. 350g+70g
‘ 18 5t. NOWACO __g

| Listove

350g+70g

20 % ZDARMA
I/ BLATTERTEIG NOWACO
3 PLATTEN
%. 400¢
st NOWACO g

| Listove
testo




335601 BLATTERTEIGTASCHE
ﬁi - APRIKOSE UND QUARK
50g

' T

X
“‘X ca. 60 Min.

XLV BLATTERTEIGTASCHE - HIMBEERE
ﬂi UND VANILLECREME
150 g

| &

S
“‘X ca. 60 Min.

auf Backpapier @ auf Backpapier
i’ 30g @ 730g
21-23 Min. 21-23 Min.
BB 90200°¢ B8 i90-200°¢
PROGRAMM 6 PROGRAMM 6

335861 MINI HEIDELBEER-PLUNDER- —r.
ﬂi TASCHE MIT PUDDING BAGETIER
40¢g

‘ ca. 120 St.

2
“‘X ca. 60 Min.

335611 BLATTERTEIGTASCHE - APFEL

% 150 g
e s

e
'-‘X ca. 60 Min.

BAGETIER

@ auf Backpapier @ auf Backpapier
g 730g 4% Backen mit Dampf
21-23 Min, \g
190-200 °C B¢
PROGRAMM 6

13-15 Min,
B8] 160-180°C
PROGRAMM 2

335858 MINI ERDBEER-PLUNDER-TASCHE s CREIEPA MINI SCHOKO-PLUNDER-TASCHE — W
MIT PUDDING BAGETIER - MIT PUDDING BAGETIER

%. “g %' g

‘ ca. 120 St. - ‘ ca. 120 St.

X
“'X ca. 60 Min.

- o Backpapier

7 Backen mit Dampf o

g“g @35g

1315 Min, 1315 Min,
160-180 °C 160-180 °C
PROGRAMM 2 PROGRAMM 2

YA
"'Z ca. 60 Min.

& auf Backpapier

A% Backen mit Dampf

BUTTERCROISSANT Delifrance
A e & T
W wose § " e sose
&‘Z ca. 45 Min. ‘Z ca. 45 Min.

g auf Backpapier auf Backpapier

A5 Backen mit Dampf # Backen mit Dampf

BUTTERCROISSANT LaLorraine

BAKERY GROUP

w

ﬂ S4g g S4g
15 18 Min. EB@CMin.

PROGRAMM 2 PROGRAMM 2




<Eliel | GROSSES BUTTERCROISSANT 24%
COURMANCF
i 0
W os N R
X
"'X ca. 45 Min.
@ auf Backpapier
z% Backen mit Dampf
'i! 70g
15 18 Min.
PROGRAMM 2

) BUTTERCROISSANT XXL Délifrance
"l s
W wose
Xy
“‘Z ca. 45 Min.

‘ auf Backpapier

/L Backen mit Dampf
w

g 77g
15 18 Min.

PROGRAMM 2

“L45 | BUTTERCROISSANT LaLoraine
il o
‘ 80 St.
E
?Z ca. 45 Min.
g auf Backpapier
,/% Backen mit Dampf
g S4g

15 18 Min.

PROGRAMM 2
“EEda0 - MAXI CROISSANT MIT BUTTER LaLorraine

i KL

W o5t

X

'~‘X ca. 45 Min.
@ auf Backpapier

A Backen mit Dampf
w

'i! 758
15 18 Min.

PROGRAMM 2

“EEEcrE . BUTTERCROISSANT el ifrance
ﬁi 0 MIT SCHOKOFULLUNG
g S

‘i 485t

‘}‘Si ca. 45 Min

g auf Backpapier

A Backen mit Dampf

g 77g
15 18 Min.

PROGRAMM 2




336854 CROISSANT MIT Lo Lorraine
HASSELNUSSFULLUNG
% %8 UND SCHOKOLADE

ot
=

‘~‘X ca. 45 Min.

@ auf Backpapier
A Backen mit Dampf
e

\é 85g
1261§CMin.

PROGRAMM 2

SCHOKO - TWISTER
;%i 90g
W oot

E
‘~‘X ca. 30 Min.

W af Backpapier
4;“;:? Backen mit Dampf

\é 7lg
}§61§cMin.

PROGRAMM 2

“EE7ls 1 ROSINENSCHNECKEN

MIT VANILLECREME
i KT

W oot
YA
‘~‘X ca. 45 Min.

W af Backpapier

A4 Backen mit Dampf
w

i o

15-18 Min.
B wocc
PROGRAMM 2

SEETPEE | QUARKKAMM

;%i 120¢g
| ost

S
‘A‘X ca. 45 Min.

auf Backpapier
ue

.= Backen mit Dampf

i’ 105g
i 1518 Min

PROGRAMM 2

Lalorraine

BAKERY GROUP

AV

COURMANCE

tic French Baking

LaLorraine

BAKERY GROUP

“EE7S - PLUNDERKISSEN MIT QUARK
UND APRIKOSE
ﬂ" 100g

s
X
'~‘X ca. 45 Min.

@ auf Backpapier

w

“7 Backen mit Dampf

g 9Ng
}§61§cMin.

PROGRAMM 2

Sl BUTTER- SCHOKOBROTCHEN
| X
YA
‘fx ca. 45 Min.

g auf Backpapier

e .
4.7 Backen mit Dampf

@ 68¢g
%61§CMin.

PROGRAMM 2

ZIMTSCHNECKEN
;%i 90g
B o5t

ﬁ nicht auftauen

auf Backpapier

A5 Backen mit Dampf

e
@ 77g
1361§CMin.

PROGRAMM 2

Seiert | MOHNKAMM

AV
COURMANCE

e French Baking

Délifrance

LaLorraine

BAKERY GROUP

%f' 0g

|

YA

?X ca. 45 Min.

& auf Backpapier

w
Rl
w

g 105¢

Backen mit Dampf

15-18 Min.

180 °C

PROGRAMM 2

“EEVEI - MAPLE PECAN PLAIT - PEKANNUSS-ZOPF
MIT AHORNSIRUP

il e

s
YA
'A‘X ca. 45 Min.

@ auf Backpapier

w .
7 Backen mit Dampf

—_db
Schulstad

BAKERY SOLUTIONS

2 Stk. Ahornsirup
Nach dem Backen dekorieren

&

ButterBack

“57/47 ERDBEER - QUARK-KORBCHEN

3%' B0g
W st

K

?X ca. 20 Min.

& auf Backpapier
A Backen mit Dampf

e

il s
15-18 Min.

B8 o°c
PROGRAMM 2




SE7/50 HIMBEER - QUARK-KORBCHEN wolf
3%. 130¢g
st
X

"‘X ca. 20 Min.

@ auf Backpapier

A Backen mit Dampf
we

g Mg

15-18 Min.
180 °C
PROGRAMM 2

“Ei7/05 SCHOKO- UND VANILLECREME-HORNCHEN _Wwolf

;%i 125¢
i sose
YA

‘A‘Z ca. 20 Min.

- af Backpapier

w .
4. Backen mit Dampf

@ Mg
15-18 Min.

180 °C
PROGRAMM 2
335688 MINI BUTTERCROISSANT 18% ey
GOURMANCE

i 5
W st
X
"‘X ca. 30 Min.
@ auf Backpapier
.
13-15 Min.
B8 180-190°C
PROGRAMM 4

“£5400 | MINIBUTTERCROISSANT 23% Delifrance

i 55
W st
YA

"'Z ca. 30 Min.
& auf Backpapier
-

13-15 Min.
B8 180-190°C
PROGRAMM 4

UL MINIMIX FRANZOSISCHES FEINGEBACK /)77,

40 St. Mini Croissants (25 g)
;%. 30g +40 St. Mini Schokolade-Brtchen (30 g)

+40 St. Mini Rosinenschnecken (30 g)
s
X
‘A‘X ca. 30 Min.
@ auf Backpapier
C EF

1315 Min,
B 1s0-m0°C
PROGRAMM 4




MINI MIX BUTTERCROISSANT
MIT FULLUNG

335668
36 St. Aprikosencroissants

i L

T + 36 St. Croissants mit Kakao-Haselnuss-Fiillung
i 108 St. + 36 St. Mandelcroissants

E

"‘x ca. 30 Min.
@auf Backpapier __ -
C AL

ﬁ 13-15 Min.

180-190 °C
PROGRAMM 4

P

PASTRIDOR

MINI MIX DANISCHES GEBACK

24 St. Pekannusszopf + 24 St. Zimtschnecke

+ 24 St. Apfelbrétchen + 24 St. Krone mit Vanillefiillung
+24 St. Krone mit Himbeerfiillung

ﬁi 40g
B wos:

g nicht auftauen
@ auf Backpapier
" KL

ﬁ 13-15 Min.

180-190 °C
PROGRAMM 4

335845 MIDI BUTTER-KASESCHNECKE

g s
W cose

2
“‘Z ca. 20 Min.

@ auf Backpapier

e .
“T Backen mit Dampf

\é g
}g(—)@cMin.

PROGRAMM 2

336849 BUTTERCROISSANT FITNESS
i g
Wl ssse
.
“‘X ca. 60 Min.

@ auf Backpapier

e .
.7 Backen mit Dampf

g g
}ga@cMin.

PROGRAMM 2

Délifrance

MINI CROISSANT MIT SCHOKOLADE
UND SCHOKO-NUSS FULLUNG

;%' 40g

120 St.

Délifrance

X
?X ca. 30 Min.
& auf Backpapier

@34g

ﬁ 13-15 Min.

180-190 °C
PROGRAMM 4

335685 MINI MIX SALZIGE CROISSANT 57+ 5
48 St. mit Mozzarella & Tomaten Delzfr&mce
;%. 33 +48 St. mit Ricotta & Spinat
g + 48 St. mit Kise
B st
YA
‘A‘X ca. 30 Min.
@ auf Backpapier
A4S Backen mit Dampf
W
\é 8g
M - - I

EG@CM“L

PROGRAMM 4

L5775 BUTTER-LAUGENECKE wolf
_

g 0
st
A

“‘X ca. 20 Min.

@ auf Backpapier
= "

{4
<7 Backen mit Dampf

\é 85g
15-18 Min.
0,

180 °C
PROGRAMM 2

= g

Lalorraine

BAKERY GROUP

LE{EE{UBN BUTTERCROISSANT FITNESS
i e
| £
It
?Z ca. 45 Min.

& auf Backpapier

A5 Backen mit Dampf

Rz

b s
15-18 Min,

180 °C

PROGRAMM 2




U7 BUREK MIT FETAKASE Latorraine
i e
oot

al nicht auftauen

@ auf Backpapier
C 2

15-17 Min,
B 190-200°C
PROGRAMM 3

XISV BUREK MIT SPINAT UND FETAKASE LaLorraine

ﬁi 9%g

W ose

g nicht auftauen
=@ auf Backpapier

gBOg

0200

PROGRAMM 3

XTI/ WURST PLUNDER MIT LJUTENICA Laorraine
(GLITTER)
i K&

s

S
'~'X ca. 30 Min.

@ auf Backpapier
5% Backen mit Dampf
@ g
15-18 Min.
180 °C
PROGRAMM 2
ERRIVEI BALKAN TASCHE MIT LJUTENICA LaLorraine
il e
W o
Sji 30 Mi
Y ca in. .
g auf Backpapier ,' .:

4;7 Backen mit Dampf 7%

gSOg

lga@cMin.

PROGRAMM 2

X579/ SNACK MADELAND - KASE PLUNDER Lalorraine
;*' MIT SCHINKEN (GLITTER)
90g

s
Fa

"'X ca. 30 Min.

=) auf Backpapier
A5 Backen mit Dampf

_w

@Hg
ey 1518 Min.
0,

180 °C
PROGRAMM 2

[




ITII STUCK PIZZA MIT SPECK TV STUCK PIZZA MIT WURST
;Ii 150 g o : ;’Ii 150 g
W s | TRIN

el nicht auftauen %ég‘i nicht auftauen
- o Backpapier - o Backpapier
4:# Backen mit Dampf # Backen mit Dampf
g 5g g 5g
5-7 Min. 5-7 Min.
w0 190 °C
PROGRAMM 8 PROGRAMM 8

LIZYXM STUCK PIZZA MIT SCHINKEN UND MAIS L(IZYER STUCK PIZZA MIT PEPPERONI

i o0 i o0
W 4 xose e W xose

g nicht auftauen g nicht auftauen
- o Backpapier - o Backpapier

w .
4.7 Backen mit Dampf

\é 145g
5-7 Min.
<

w .
«.7 Backen mit Dampf

\g 145g
5-7 Min.
<

190 °C 190 °C
PROGRAMM 8 PROGRAMM 8
‘{400 BUTTERCROISSANT FERTIG laloraine | g MOHN BOHMISCHE KOLATSCHEN

GEBACKEN
%. 55g

s
A
“'X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

il g
W ost
2

‘0'X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

337004

700 PFLAUMENMUS BOHMISCHE KOLATSCHEN

i o
W ost
Y

*‘X ca. 30 Min.

il g

| E

2

“'X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

Einfach auftauen
lassen

335642

" s
s

X

"'x ca. 60 Min.

Einfach auftauen
lassen

QUARK-BLAUBEERE TASCHEN

SE70EES | MOHN-QUARK-MARMELADEN-KOLATSCHEN

il 75

| £
YA

5‘1 ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen




335643

;%. 80g
s
=

‘X ca. 60 Min.

Einfach auftauen
lassen

SE{%%78 KRAPFEN MIT APRIKOSENFULLUNG
i e
i o
Y
?Z ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

SR KRAPFEN MIT ERDBEERFULLUNG
i L&
W s
Fa

‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

90k KRAPFEN MIT NOUGATFULLUNG
i e
o ot
Y
?X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

SE{EEST T KRAPFEN MIT BUENO FULLUNG - DUNKEL
g K&
s
o

g

‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen




SRS KRAPFEN MIT BUENO FULLUNG - HELL

il g
s
Y

‘»‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

RiEPPE 1 MINI KRAPFEN MIT

NOUGATFULLUNG
il e

W osse

X
‘~‘X 30 Min.

LaLorraine

BAKERY GROUP

Einfach auftauen
lassen

;%' 25¢g
‘ 105 St.
A

"‘X ca. 30 Min.

Lalorraine

BAKERY GROUP

MINI DUNKLE KRAPFEN MIT
SAHNEFULLUNG

Einfach auftauen
lassen

LaLorraine

BAKERY GROUP

Kk | DONUT MIT SCHOKOGLASUR,

EINZELN VERPACKT
il 501

W oost
YA
“‘X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen

336267

ﬁi 56g
W oot
-

?Z ca. 45 Min.

DONUT MIT ERDBEERGLASUR
UND STREUSEL

Lalorraine

BAKERY GROUP

Einfach auftauen
lassen

RiEPAE . MINI KRAPFEN MIT

FRUCHTFULLUNG
il e

W os st

f‘si 30 Min.

Lalorraine

BAKERY GROUP

Einfach auftauen
lassen

MINI ROSA KRAPFEN MIT
HIMBEERFULLUNG

Donauts

LaLorraine

BAKERY GROUP

i 5
W os st
Y

Y 30 Min

Einfach auftauen
lassen

% 65g
| R
YA

"'X ca. 60 Min.

DONUT MIT ZIMT UND
APFELFULLUNG

Lalorraine

BAKERY GROUP

Einfach auftauen
lassen

LaLlorraine

BAKERY GROUP

<&kl DONUT ERDBEERGLASUR,

;%' EINZELN VERPACKT
56¢

W o5t
E
'A‘X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen

LaLlorraine

BAKERY GROUP

SK{7k74 - DONUT MIT HASELNUSSFULLUNG

ﬁi g
o sse
T

"‘X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen




SE1005 | DONUT MIT SCHOKOGLASUR La Lorraine

i KT

W cose
F

0X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen

K715 DONUT MIT WEISSER GLASUR Laloraine
;%' UND MIT BUNTEN STREUSELN
57g

o s
Y
“.X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen

<RISE(ES | MINI ROSA DONUT MIT

eosine
ZUCKERBLUMEN
il e

s
A

"'x ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

SIEZE S MINIEDONUT MIT BELGISCHEN Lalormaine
ﬂi SCHOKOLADENSTUCKCHEN
20g

W wose
e

‘~‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

337011 MINI MIX BOHMISCHE KOLATSCHEN
(Fillungen: Apfel, Mohn, Quark, Marmelade)
;{t ca.llg

| XL

e
“'Z ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen




Standbrd Backwaren - fertiq gebacken

CE{LISM SEMMEL NATUR KLASIK - FERTIG

Lo Lorraine 337555 KAISERBROTCHEN MEHRKORN La Lorraine
GEBACKEN e enove FERTIG GEBACKEN B
;{iSOg VAT %.wg
W ws W st
féi ca. 30 Min. ‘»‘di ca. 30 Min.
Einfach auftaven Einfach auftauen
lassen lassen
5747 MINI NATUR BAGUETTE, FERTIG olomoine TSI BAGUETTE KLASIK - FERTIG Lalorraine
GABACKEN GEBACKEN
;%' 55¢ ﬂi 120¢g

o st

N
“‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

e ssse
YA
‘A‘Z ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

K%7/7E3 ROGGENRHORNCHEN
§ L
o o

2
‘*‘X ca. 60 Min.

Einfach auftauen
lassen

E%7/7AMM HAMBURGER BROTCHEN SCHWARZ

MIT SESAM, GROSS & 4. Planéte Puik
ﬁi’lZOg 8", V-4 '/-—--'-"—’—
Wos A

X
‘»‘Z ca 40 Min.

Einfach auftauen
lassen

337670 BRIOCHE BUNS MIT SESAM, GROSS . i 337652 HAMBURGER BROTCHEN KARTOFFEL —é ;
| 357670 Planise Pl BEEEN ovsurcer o i
g g e o %g
i sose s
X Xy
'A‘X ca. 30 Min. “‘X ca. 30 Min.
Einfach auftauen

Einfach auftauen
lassen

lassen
Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

2cm 1%
337560 HAMBURGER BROTCHEN ——db— 337658 BRIOCHE BUNS MAXI HAMBURGER ~ ——Gb——
™ WEIZEN-ROGGEN MAXI HAMBURGER | SSnulstad ) s HALBIERT | e ]
89¢g 85

s

e
?Z ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

s
YA
‘~‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen
Auftauzeit in der

@ Verpackung: 4 Stunden




d

F

LX{30JB HAMBURGER BROTCHEN NATUR MAXI —dd
ﬁi HAMBURGER HALBIERT
82¢g

s
=

"‘Z ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

EXET{Z9 HAMBURGER BROTCHEN NATUR —th
HALBIERT
il 5

1
&

S
"'X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

10cm

ER7ATXB MINI BRIOCHE BUNS HALBIERT LaLorraine

i 0
W wose
X

"'X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

EXLTS HAMBURGER BROTCHEN MIT SESAM — G
HALBIERT
il

?@%a)a/ze//o
"

Einfach auftauen
lassen

Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

%973 HAMBURGER BROTCHEN MIT SESAM —db
ﬁi MAXI HAMBURGER HALBIERT
82¢g

s
X
"'Z ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen
Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

12,5em




%L VK8  HAMBURGER BROTCHEN MIT it LRRIEII HOT DOG BUNS MIT LOCH

—db
SESAM MEGA HAMBURGER HALBIERT | Schulstad |
ﬁi 100 ; i og

s = =40 o
e : A
"X ca 30 Min. "X 30 Min.

Einfach auftauen
lassen

Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden
Q WIR EMPFEHLEN

VORBEREITUNG

19cm
Mcm IM KONTAKTGRILL

y

.
(Sshulstad )

Einfach auftauen
lassen

Auftauzeit in der
Verpackung: 4 Stunden

__ _db
335836 HOT DOG BUNS MIT LOCH XXL . ﬁﬁt}}‘?;ﬁ}ﬁ& . 335837 HOT DOG BUNS GRAHAM MIT LOCH . Schulstad
i 0 : i g _
‘ 25t %S ‘ 405t S
R R

E
“‘X ca. 30 Min. ‘A‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen Einfach auftauen
lassen lassen

Auftauzeit in der Auftauzeit in der
Verpackung: 6 Stunden

Verpackung: 4 Stunden
WIR EMPFEHLEN WIR EMPFEHLEN
VORBEREITUNG VORBEREITUNG 19 cm
IM KONTAKTGRILL IM KONTAKTGRILL

335807 __d 337301 ¥ ZTA
F HOT DOG BUNS HALBIERT o BEEN LruceN BAGEL MIT SESAM ARYZTA
60 g —

%i 60g v
s “
Y

s
A

"'X ca. 30 Min. ‘»‘Z ca. 30 Min.
Einfach auftauen Einfach
lassen

Auftauzeit in der

auftauen lassen
Verpackung: 4 Stunden

Mem
L ICLI | AUGENBRETZEL AR\'(‘ZTA'“ 337320 LAUGEN BAGEL MIT SESAM Délifm nce
g LT

il 55
W st

2

‘A‘X ca. 30 Min.

Einfach
auftauen lassen

W sost
=

‘X ca. 30 Min.

Einfach auftauen
lassen




LRSS KAISERBROTCHEN MIT

GOLDENLEINSAMEN
i 0 :

W ose
YA
‘~‘X ca. 20 Min.

T
<. Backen mit Dampf

i s
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

4

o

KPS KAISERBROTCHEN NATUR
i 0
W ose
2
“'Z ca. 20 Min.
,gj, Backen mit Dampf
g 55g

7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

335979 KAISERBROTCHEN SPEZIAL - m—ym
= MIT SESAM UND LEINSAMEN BAGETIER
60 g

W ose
w

"'Z ca. 20 Min.

A< Backen mit Dampf

e

@ 55¢g
7-10 Min.
210 °C

PROGRAMM 1

7L KAISERBROTCHEN MIT MOHN
i g
W ost
w

"'Z ca. 20 Min.

i s
210 °C
PROGRAMM 1




<E7E9A ENGLISCHES KAISERBROTCHEN - Laloraine IEETEIAS KAISERBROTCHEN MEHRKORN
ﬁi MIT EINER SCHEIBE SPECK
86¢g

UND KASE OBENDRAUF i g
W st o
R

B ose
K
"'X ca. 20 Min.

*‘X ca. 20 Min.

w

.7 Backen mit Dampf i

= Backen mit Dampf "

¢
e

i s il 555
7-10 Min. 7-10 Min.
210 °C 210 °C
PROGRAMM 1 PROGRAMM 1

(SWJVM/-%) waen

S£743P - VOLLKORN HORNCHEN laloraine [EEEPEI S KAISERLICHER HORNCHEN
MIT SAMEN - DUNKEL

il o5 "l s
‘ 80 St. ‘ 36 St.
X X L
“'X 20 Min. ‘~‘X 120 Min.
[gi Backen mit Dampf @ier
@ 60 /# Igad?:.n mit Dampf .

7210 Min. g 85g

5 == 14-16 Min. Vor dem Backen mehrmals mit Wasser bespriihen
FROGEAMMI ﬁ 160-190 °C g% und mit einer Salz-Kiimmel-Mischung deko’:ieren
PROGRAMM 5

EJAE KAISERLICHER HORNCHEN 00 KLEINES WEIZEN-ROGGENBROT -

=] BT MIT KREUZKUMMEL Diokost
i ose “fi g UND BREZELSALZ -
W s W st
& - > S s &

"'X 120 Min. : '*'X ca. 20 Min.
‘g auf Backpapier ; ) / # Backen mit Dampf
4 Backen mit Dampf = At
3 in. e ' g%g
W 85 911 Min.
— . . 210 °C
14-16 Min. Vor dem Backen mehrmals mit Wasser bespriihen
ﬁ 1P6|2E1)9GOI;I-C\MM 5 g% und mit einer Salz-Kiimmel-Mischung dekorieren PROGRAMM 7

SEMMEL MIT BUTTERMILCH Diofrost SEMMEL NATUR MIT KREUZKOMMEL () Fro S|
i LI

W
Y

“X ca. 20 Min.

70g
s
=

?X ca. 20 Min.

T RS
“, Backen mit Dampf = Backen mit Dampf

i b o
5-7 Min. 5-7 Min.
210 °C 210 °C
PROGRAMM 1 PROGRAMM 1




38 VOLLKORN SEMMEL - DUNKEL Lalorraine

g LT
W o5t
Y

?Z ca. 20 Min.

_w

i#
5-7 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

<£Eiel LANDBROTLAIB - DUNKEL W{

ﬂi 1m0g
Wl sose

S
“‘X ca. 20 Min.

A Backen mit Dampf

A< Backen mit Dampf
w

g 100g
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

<l BROTCHEN MIT KURBISKERNEN W,{
§ LT
‘i 120 St.
YA

%‘X ca. 20 Min.

A< Backen mit Dampf
w

g 55g
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1
GROSSES BROTCHEN MIT Gursiist
KURBISKERNEN & KASE

ﬂi 125¢
o ose
FE
“‘X ca. 20 Min.
Z% Backen mit Dampf
g mg
= -0 Min.

210 °C
PROGRAMM 1

BROTCHEN MIT SONNENBLUMEN DiokFrost
i LI
| UL
YA

?Z ca. 20 Min.

A< Backen mit Dampf
w

b s
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1




LRI CIABATTA

x " 335913 CIABATTA MIT GETROCKNETEN LaLorraine
Planete Fan -
2 TOMATEN

W s
Fa

st
“'X ca. 20 Min. e

0X ca. 20 Min.

;# Backen mit Dampf A Backen mit Dampf
w

g Ng g 10g
7-10 Min. 7-10 Min.
210 °C 210 °C
PROGRAMM 1 PROGRAMM 1

SEEVIEE S GROSSES CIABATTA Wr SEZEIPE MINI BAGUETTE TOSKANA -

olonaine
MEHRKORN, MIT ROGGENMEHL,
i g g g MIT GOLDENEN UND
B s Jf s, BRAUNEN LEINSAMEN
E—— = )
“‘X ca. 20 Min. *‘X ca. 20 Min.
# Backen mit Dampf e Lo ; ' Li';:“, Backen mit Dampf
@ZNg e @mg _
9-11 Min. 7-10 Min. o RIS L
210°C 210°C YR
PROGRAMM 7 PROGRAMM 1 :

337101 MINI MIX HORNCHEN INTER S MINI MIX FRANZOSISCHE BAGUETTE
- 3x 30 St. (natur, hell + Streusel, dunkel + Streusel) M" -

N I
3 x 40 St. (Misli-, Vollkorn-, Naturbaguettes) M
g g g g

B oose B nose
F— =

B ‘~‘X ca. 20 Min.

»x ca. 20 Min.

A Backen mit Dampf
we

A5 Backen mit Dampf
w

= g g
5.7 Min 5-7 Min.

B v0200c 190-200 °C
PROGRAMM 1 PROGRAMM 1

SEECECE MINT MIX KAISERBROTCHEN W'

4x 25 St. (Sesam, Natur, Mohn, Vollkorn)
& BT

i oose
=

‘A‘X ca. 20 Min.

. Backen mit Dampf
.
= 5T Min.

190-200 °C
PROGRAMM 1




Standred Backwaen - @Wdey

REPEZE MINI BAGUETTE NATUR Lalorraine
i e
W st
=

“'X ca. 20 Min.

w .
. Backen mit Dampf

= EY
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1 12cm

LE7AB KLEINE- FRUHSTUCKSBAGUETTE W(

(MEHRKORNBAGUETTE MIT
%' 80g SONNENBLUMEN- UND LEINSAMEN)
W sose i
X

‘~‘X ca. 30 Min.

A Backen mit Dampf
w

i s
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

14cm

335962 KLEINE- BAGUETTE HELL NATUR . 2
Planéte Fain
g
i ose
A

“'X ca. 20 Min.

e

. Backen mit Dampf

i s
7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1 19cm

LGN BAGUETTE MIT ZWIEBELN Planéte Puik

i e s
W st " N

2
‘A‘X ca. 20 Min.

T
.7 Backen mit Dampf

@ 126

9-11 Min.
210 °C
PROGRAMM 7 0o
CTTIAN WEIZENBAGUETTE - MITTEL LaLoraine

%i 10g

W s

=

‘A‘X ca. 20 Min.
Backen mit Dampf

ﬂ 10g

9-11 Min.
210 °C
PROGRAMM 7




RYEER BAGUETTE NATUR - MITTEL
3%. “0g

s
R

“‘X ca. 20 Min.

w
< Backen mit Dampf

E 25g
9-11 Min.
210°C

PROGRAMM 7

Lalorraine

BAKERY GROUP

SRIEZES KORNBAGUETTE - MITTEL

LaLorraine

BAKERY GROUP

e 000
‘A‘X ca. 20 Min.

Tw
.7 Backen mit Dampf

@ 15g

9-11 Min.
210 °C

PROGRAMM 7 % Bem

SREVZESS KORNBAGUETTE FITNESS

i o0
o o

X

“‘Z ca. 20 Min.

A4 Backen mit Dampf
w

SREPLIES BAUERNBAGUETTE, DUNKLES
;%‘ MEHRKORNBAGUETTE - MITTEL
120g

W sose

S
‘~‘X ca. 20 Min.

e

Profrost

= Backen mit Dampf
g 135¢ g 108 g
9-11 Min. 9-11 Min.
210 °C 210 °C
PROGRAMM 7 PROGRAMM 7
28cm 24cm
RJEIESS RUSTIKALES BAGUETTE MIT LaLorraine SRYEIES WEIZEN-ROGGEN-BAGUETTE Lalorraine
BUCHWEIZEN e enovr

ﬁi 130g

|

X

‘b‘X ca. 20 Min.

A5 Backen mit Dampf
w

ﬂ 20g

7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

BAKERY GROUP

MIT KARTOFFELMISCHUNG UND
KERNEN

i g
W o5t

P
't'X ca. 20 Min.

A4 Backen mit Dampf
e

@ 20g

7-10 Min.
210 °C
PROGRAMM 1

;%i 160 g
| ost
YA

‘-‘X ca. 20 Min.

MEHRKORN-BAGUETTE MIT
GEROSTETEN GETREIDEKORNERN
UND ROGGENKWAS - MITTEL

BAKERY GROUP

A Backen mit Dampf
W

\é 150g
7-10 Min.
210°C

PROGRAMM 1

LaLorraine

——db
SRJEIER KNOBLAUCHBAGUETTE, @

VORGESCHNITTEN
ﬁi 75g

i o
=

“‘Z ca. 20 Min.

A Backen mit Dampf

_a

@ 160g
7-10 Min.
210°C

PROGRAMM 1

REPIIAS BAGUETTE HELL - GROSS

3%‘ 2%0g
s
YA

‘~‘X ca. 20 Min.

AV,

COURMANCE

Authentic french Baking

A Backen mit Dampf
w

ﬂ 230g
7-10 Min.
210°C

PROGRAMM 1 &

337521 BAGUETTE MIT KNOBLAUCHBUTTER
il e
Wl st
Y

‘fx ca. 20 Min.

Lalorraine
on

KERY GROUP.

A5 Backen mit Dampf
A R
o

= -0 Min.

210°C
PROGRAMM 1

15cm




SREPZARS PANINI NATUR KJE(A PANINI VORGEGRILLT Lalorraine
/.'—-_-__

%. 1m0g ﬁi 10g
| £E ' i oose

2 S
‘*‘X ca. 20 Min. ‘~‘X ca. 30 Min.
/,% Backen mit Dampf L p Qﬁw\u‘m\.\\ = # Backen mit Dampf o 7\{%“““\\\.\3 :
D T : : A T D T S PELEECRIL =3
\é 100g b M K _. g 100g — W \QON‘N,C‘ —
110 Min & ﬁ\\ 10 Min
PROGRAMM 1 23 em g% PROGRAMM 1 2em

535' 75g
s

E
‘A‘X ca. 20 Min.

ERZERIRS PANINI GEFULLT“MIT SPECK
UND EDAMER KASE
;’Ii 159¢

o

E
‘A‘X ca. 20 Min.

[ . b e .
.7 Backen mit Dampf 7 Backen mit Dampf

ﬂ 160g g usg
7-10 Min. 7-10 Min.
210 °C 210 °C
PROGRAMM 1 PROGRAMM 1
335895 MIX BROT, GESCHNITTEN, < p/:;fmm i 335347 KLEINES BAGUETTE, GLUTENFREI < :ifmm i
GLUTENFREI S Farm© S MO
?’%' 500 g (2x Leinenbrot, 2x Sonnenblumenbrot) f— 60¢g f—

s
e

"'X ca. 30 Min.

e ot
o
"‘X ca. 30 Min.

@SSg

4-5 Min.
ca. 210 °C
_ zuweich backen
6 x Backbeutel




T)D/wt
ELELAN  FITNESS MEHRKORNBROT - m;;;,, (5L HOLZFALLERBROT / W
- MIT SONENNBLUMEN,
350g _act o

WEIZEN-ROGGENBROT -
LEINSAMEN UND SESAM %' 400 g MIT SONNENBLUMEN- UND LEINSAMEN
s
K
“‘X ca. 60 Min.

s
Faa

*‘X ca. 60 Min.

/% Backen mit Dampf ’# Backen mit Dampf

@ 30¢ g 385 ¢
911 Min. 9-11 Min.
210°C 210°C
PROGRAMM 7 PROGRAMM 7

LA BROT MIT KREUZKUMMEL W;' SRELRYAS WEIZENBROT KOMTUR W;(
i a0 . o i w0

o s

T =

“'X ca. 60 Min. *‘X ca. 60 Min.

w . w .
= Backen mit Dampf = Backen mit Dampf

i! 385g g 340g
210°C i 210°C
PROGRAMM 7 PROGRAMM 7

BAKERY GROUP

EINSCHNITTEN
ﬁi 450g ;%. 500¢

s st
- -

S
“'X ca. 60 Min. ‘~‘X ca. 60 Min.

SEZES WEIZEN-ROGGEN-SAUERTEIGBROT LaLorraine SREIJLRS RUSTIKALES RUNDES BROT MIT W;f

A Backen mit Dampf
w

A% Backen mit Dampf
w

@ 405 ¢ \é 430g
9-11 Min. 9-11 Min.
210°C ; 210°C
PROGRAMM 7 PROGRAMM 7

RLEEIS GESCHNITTENES, VERPACKTES
%. WEIZEN-ROGGENBROT
800 g

s

7
‘A‘X ca. 34 Std.

KUMMELBROT mm
g s

s
el 50,

A5 Backen mit Dampf

9-11 Min.
210 °C
PROGRAMM 7




cE{YLIE PITA-BROT CLASSIC —db
| Schulstad |

i 9 _ e
9 St. i .
e A

E
‘-‘X ca. 30 Min.

KIS PITA-BROT (FLADENBROT) RUND GROSS ot 2
2 Pain

;%. 120g
| ost

X
‘-‘X ca. 60 Min.

SEEZEVAS WEIZENTORTILLA AR\"(‘ZTA
335455 [N L L TR AL

335450-18x90 g, 2 30 cm
@ 335455-18x60 g, & 25 cm

‘ 8 Pac.

'A‘X ca. 30 Min.

EINEEFAS WEIZENTORTILLA ARY:ZTA
642089 e e

642088 -18x90 g, 8 30 cm
. @8 642089 -18x60 g, @ 25 cm

‘ 8 Pac.

g

RTTL@
@EBAG\(E“



Yoiten

E{ZIVA SACHER TORTE

ﬁi 1450g

s
é 14 Portionen

& 9 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

&m&[e {8 TORTE MIT HASELNUSSEN UND

SCHOKOLADE

SRZEPA KIT KAT TORTE

ﬁ‘i 1500 g
s

é 12 Portionen

% 9 Stunden im
X Kahischrank

Einfach auftauen
lassen

SR KOKOSNUSS TORTE MIT MANGO

ﬂi 1200g
s

é 12 Portionen

&% 9 Stunden im
‘Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

-
. b

i 4 1'.‘ -

e

"

R HIMBEER-QUARK-TORTE

i s g
s

é 12 Portionen

9 Stunden im e

‘X Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

ﬁi 1400 g

‘ 15t
é 12 Portionen

&% 9 Stunden im
‘Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

SRI7ER MOHN-CHEESECAKE

ﬁi 1300 g
s

é 12 Portionen

% 10 Stunden im
‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

SRSYFA PISTAZIEN CHEESECAKE

% 1200 g
s

é 12 Portionen

W 9 Stunden im
X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

LE{ZIAS SCHOKO-QUARK-TORTE MIT

ERDBEEREN
3’1" 1400 g

s

é 12 Portionen

i 9 Stunden im
Z Kuhlschrank

Einfach auftauen
lassen




LRRVA CHEESECAKE MIT WEISSER SCHOKOLADE D‘W

UND KARAMELL
i uog

s

é 12 Portionen

W 9 Stunden im
X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

LZHA CHARLESTON SCHOKOLADENSCHNITTEN  fhp36/afle

i g
s

@l 12 Portionen

i 9 Stunden im
Z Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

R{PEB GOURMET APFELTORTE v

PFALZGRAF
3’1“ 250g

s

é 12 Portionen

@ 9 Stunden im
‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

E{R CHEESECAKE MIT HEIDELBEEREN v

PFALZGRAF
3’1%‘ 1700g

s

é 12 Portionen

f}i 9 Stunden im

Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen




336581 HIMBEER-SAHNESCHNITTEN v
PFALZGRAF
ﬁi 2500 g

s

é 20 Portionen
&, 12 Stunden im
‘Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

cR{7PLBS MOHNKUCHEN MIT BUTTERSTREUSEL v

PFALZGRAF
3%' 1700g

s
ﬁ 12 Portionen

&% 12 Stunden im
‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

SR{7£8 ERDBEER CHEESECAKE

%i 1450 ¢g
| 8B b

é 14 Portionen
&% 12 Stunden im

‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

SR{1R PROFITEROLES KARAMELL TORTE

3%. 50 g g " N
s A 5. Il

é 12 Portionen

&% 12 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

336583 ERDBEER-SAHNESCHNITTEN v
PFALZGRAF
ﬁi 2900 g

s

é 20 Portionen

&% 12 Stunden im
‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

SR{ZZZES BROWNIE-SCHNITTEN MIT

SCHOKOBOHNEN
ﬁi 2600 g

s
ﬁ 24 Portionen

&% 12 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

SRV AMERICAN CHEESECAKE

3%. 1600 g
s

é 12 Portionen

&% 12 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

LSS58 RED VELVET ERDBEERTORTE
i w0 P
s ! .‘i. e
é 14 Portionen = &

% 12 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

27




%{%7CA KAROTTEN-TORTE MIT NUSSEN

ﬁ‘i 2500

‘ 15t
é 14 Portionen

&% 12 Stunden im
'X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

K7/ SCHOKOLADENTORTE

?*i 1400 g
s

é 12 Portionen

féﬁ 12 Stunden im g
X Kihlschrank  $

Einfach auftauen
lassen

K788 DUO SCHOKOLADENTORTE

3%. 100g

s
é 12 Portionen

%ﬁ 12 Stunden im
X Kihlschrank 4

Einfach auftauen
lassen

LR{%T{BN KONIGSTORTE MIT NUSSEN

3’14. 70g
s

ﬁ. 12 Portionen

féﬁ 12 Stunden im
X Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen



336173 ERDBEER CHEESECAKE cE)
Erlenbacher

ﬁi 1450g

‘ 15t.
é 12 Portionen

@ 9 Stunden im
'X Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

_-.- ,

336170 KIRSCH-SCHOKO-CRISP-SCHNITTEN @
Erlenbacher

i no0g
s

é 12 Portionen

% 12 Stunden um
X Raumtemperatur

Einfach auftauen
lassen

SRV HONIGTORTE GLUTENFREI

5%‘ 1600 g
s

é 16 Portionen

o 4 Stunden im
'X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

CR{ZEPAS  SCHOKOLADENTORTE MIT HIMBEEREN

3%. 1200g
s

ﬁ 12 Portionen

&% 12 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

. ﬁi 17200g

336177 SCHOKO-HIMBEER-KUCHEN c:g
Erlenbacher

ﬂi 1200g

i 1St
é 12 Portionen

% 11412 Stunden im
'X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

336500 ERDBEER-SAHNE-SCHNITTEN @
Erlenbacher

MIT BUTTERMILCH
g 000g

s

é 12 Portionen
2% 12 Stunden im

g

‘ X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

3’1‘. 1600 g
s

é 16 Portionen

W 4 Stunden im
X Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

(LA KARAMELLTORTE MIT SALZKARAMELL A
UND DATTELN G

s

é 12 Portionen

&% 12 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen




RIYZUBS | TAG UND NACHT* SEKARER

SCHOKO-SAHNE-TORTE < Hormori
ﬁi 1350 ¢ o

s

é 14 Portionen

2% 4 Stunden im
"X Kahischrank

Einfach auftauen
lassen

Vandemoortele

shaping a tasty future

¢
N

3%. 1320g

‘ 4 St.
é 12 Portionen

2% 9 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

E{41 20 PEKAN TORTE MIT KARAMELL ", Veindiinoortele

- shaping a tasty future
3%. 1570 g
s

é 12 Portionen
2% 9 Stunden im
‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

EE{%EM KASEKUCHEN

ﬁ" 1250g
s

%Z‘ 6 Stunden im |
X Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

LGV GLUTENFREIE O

- HIMBEER-BROWNIE-SCHNITTEN Erlenbacher
1050 g

s

ﬁ 12 Portionen

% 6 Stunden im
"X Kihischrank

Einfach auftauen
lassen




Kuchlen
DONAUWELLEN @

;%. KAKAO-KIRSCH-SAHNESCHNITTEN PFALZGRAF
1950 g

s

ﬁ 20 Portionen

&% 10 Stunden im
'X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

cE{ A SCHOKO-SAHNESCHNITTEN O)
PFALZGRAF
ﬁi 1800

s

é 24 Portionen

%10 Stunden im
‘Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

Loy ZWETSCHGEN-BLECHKUCHEN O
3%@' MIT BUTTERSTREUSELN PFALZGRAF
2600 g

s
ﬁ 20 Portionen

& 10 Stunden im
'X Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

KPS STRACCIATELLA-SAHNESCHNITTE O)
MIT HIMBEEREN PFALZGRAF
ﬁ‘“. 00g

s
ﬁ 20 Portionen

S&, 10 Stunden im
'Z Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

ELRPZE APFELKUCHEN MIT KARAMELL

ﬁi 1800 g

st
ﬁ 12 Portionen

ﬁi 9 Stunden im

Kihlschrank

w’
3/ Vandemoortele

shaping @ tasty future

Einfach auftauen
lassen

cR{PES ZITRONENSCHNITTEN O)
PFALZGRAF
3%' 1400 g

e

@8 24 Portionen
%10 Stunden im
'X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

K FEE SCHWARZWALDER ®

KIRCH-SAHNESCHNITTEN PFALZGRAF
A 10

‘1 St.
é 20 Portionen

10 Stunden im
Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

cR{VAS MOHN-BUTTERSTREUSEL-BLECHKUCHEN O)

PFALZGRAF
ﬁi 2800 g

s

é 20 Portionen

& 10 Stunden im
‘X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

336433 APFELKUCHEN (VEGAN) cSJ
Erlenbacher

ﬁi 250g

s
é 12 Portionen

2% 9 Stunden im
‘Z KiihIschrank

Einfach auftauen
lassen

31




Ttalienische Pesserts

PROFITEROLES MIT PISTAZIEN &
i o MARTINUCCT

s

#& 6 Stunden im
Z Kihlschrank

Einfach auftauen
lassen

Maestri Pasticceri dal 195

MINI TIRAMISU PORTION
i rog MARTIXUCCI

== - Maestri Pasticceri dal 1950
o

W 3 Stunden im
X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

HETT |




501/1/5’6&?6 Desserts
“okl APFELSTRUDEL PORTION “49/47 " SCHOKOFONDANT

% 'pomene
ﬁi 100 g ﬁi 10g
o s

;&& N
‘»‘X ca. 45 Min. Mikrowellenofen

I : z - 800 W 30-40 sec.
Einfach auftauen S Ofen 7-10 Min,
lassen 200 °C
Elerkel . AMERIKANISCHE MINI-MUFFIN MIX Lalorraine &2 | MUFFIN MIT SCHOKOLADE Lalorraine
3x 60 St. (Schokolade, Vanille und Vanille

;%. 5g mit Schokoladenstiickchen % 70g

W ot

st
‘A‘X ca. 45 Min. 'X ca. 45 Min.
Einfach auftauen & Einfach auftauen
lassen f 3 lassen
. &

i

&5t BLAUBEER-MUFFIN
ﬁ‘. 0g

SEIIES S SCHOKO-MUFFIN
3%' g

e s e

S N2

"'X ca. 45 Min. v X ca. 45 Min.
Einfach auftauen Einfach auftauen
lassen

lassen

“EI7EPE MUFFIN TOFEE NUT -
;%. MIT KARAMELLFULLUNG
130¢g

e e
A
‘-‘X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen

SE{PE . MUFFIN MIT HIMBEERFULLUNG

;%. 120¢g
s

X

"‘X ca. 45 Min.

Einfach auftauen
lassen




336780 MlNl TORTEN MlX & PEKAREN

3 St. Himbeer-Rhabarber, 3 St. Mango, Mlo'\i'a

— ar
;:E‘ 100g 3 St. Karamell-Erdnuss Q_—:“f
o
f.“‘ 2 Stunden im
X Kiihlschrank
Einfach auftauen W@
lassen

336792 SCHOKO-SPITZE
Cojtthar!
i oy G
s

??i 4 Stunden im

Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen

LAMODEK

s, 4 Stunden im
‘X Kihlschrank
Einfach auftauen
lassen

Cajtlan!

f“‘ 4 Stunden im
X Kiihlschrank

Einfach auftauen
lassen



KL PROFITEROLES MIT

FONDANTGLASUR
335. Mg

s

?}Z‘ 4 Stunden im
X Kiihlschrank
Einfach auftauen
lassen

Cajttan!

KOKOS-ROULADE
ﬁi 60 g
s

f.‘z‘ 4 Stunden im =
X Kiihlschrank S

Einfach auftauen
lassen

£G5S MINI PROFITEROLES SAHNIG

?33. U5g
e et

YA

‘A‘X ca. 1,5 Std.

Einfach auftauen
lassen

(2)

LEGENDE:
ﬁi das Gewicht des gefrorenen Produkts

. Gewicht

‘ Stilickzahl im Karton
X

'A‘X Auftau-/Girzeit

@) auf Backpapier

4% Backen mit Dampf
g Gewicht nach dem Backen

Zeit, Temperatur und Backprogramm

g nicht auftauen

L
-@:- Trockenware
.

Einfach auftauen

<&i7k7F | BRANDTEIGKRANZ

” _ .
MIT VANILLECREME Cajthanl
60 g
s
@&, 4 Stunden i
"X Kehischrank
Einfach auftauen

lassen

SCHOKO-ROULADE
;%E' 60 g
s

%Z‘ 4 Stunden im
X Kihlschrank

lassen




Plannkachion, Hefopfannkuchon, TOatfoln

SRR PEANNKUCHEN —Cerélia - 335110

Tounded on trust inpired ty food
& LI
s

PFANNKUCHEN %
i v .‘ A‘;I

18cm

<kRIEe S HEFEPFANNKUCHEN PREMIUM _Cérélia— sEEIVAE MINI HEFEPFANNKUCHEN —Cerelia—
ﬁi ca.82g
| T

SLEZ S HEFEPFANNKUCHEN <SS SUDBOHMISCHE HEFEPFANNKUCHEN
;%. 40g . ?'%' 50¢g
i wose A W 020,

MCCAIN WAFFELN
?'%. g
|

SIS MINI BRUSSELER WAFFELN
i o
W os st

36




Haltbares Gebick

65071 HAMBURGER BROTCHEN MAXI ——Gb— 650702 BOSTON BURGER BROTCHEN ——db—
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